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MARTHO

TAGESMENUS STIET
Personal / Montag 16.03.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Kokosnuss-Zitronengrassuppe Kokosnuss-Zitronengrassuppe Kokosnuss-Zitronengrassuppe
Batavia-Salat mit Fenchel Batavia-Salat mit Fenchel Batavia-Salat mit Fenchel
Bami Goreng (Indonesisches Knuspriger ROsti gratiniert mit Fleischkése Cordon Bleu mit kraftiger
Reisgericht mit Poulet), Asiagemuse, karamellisierte Birnenwdirfel, Senfjus, dazu knusprige Bratkartoffeln
Eier, Sojasauce) Baumnussen und Raclettekase, dazu und cremiges Lauchgemuse
Frischkasedip
Aprikosen Muffin Aprikosen Muffin Aprikosen Muffin
Personal / Dienstag 17.03.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Gemusebouillon mit Fladle Gemusebouillon mit Fladle Gemusebouillon mit Fladle
Kopfsalat mit Sonnenblumenkernen Kopfsalat mit Sonnenblumenkernen Kopfsalat mit Sonnenblumenkernen
Sausage &amp; Oniongravy gebratene Tofuecken mit rotem Gemiise-Curry Fleischkése Cordon Bleu mit kraftiger
Kalbsbratwurst mit Zwiebeln in kréftiger | dazu gebratene Mienudeln verfeinert mit | Senfjus, dazu knusprige Bratkartoffeln
Jus, dazu Susskartoffelpiiree und Sojasauce und cremiges Lauchgemise
Erbsengemiise
Tiramisumousse Tiramisumousse Tiramisumousse
Personal / Mittwoch 18.03.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Kerbelsuppe Kerbelsuppe Kerbelsuppe
Blattsalat mit Russischem Salat Blattsalat mit Russischem Salat Blattsalat mit Russischem Salat
Gebratenes Schweinesteak mit Jus, Spanische Tortilla (Ei, Kartoffeln, Oliven, = Fleischkase Cordon Bleu mit kréaftiger
dazu cremige Bramatapolenta und Peperoni, Tomaten), dazu Aioli und Senfjus, dazu knusprige Bratkartoffeln
Zucchettigemuse Gurkensalat und cremiges Lauchgemise
Panna Cotta mit Heidelbeerensauce Panna Cotta mit Heidelbeerensauce Panna Cotta mit Heidelbeerensauce
Personal / Donnerstag 19.03.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Kartoffel-Lauchcremesuppe Kartoffel-Lauchcremesuppe Kartoffel-Lauchcremesuppe
Blattsalat mit Peperonistreifen Blattsalat mit Peperonistreifen Blattsalat mit Peperonistreifen
Hausgemachtes Rindshackdéatschli an Tortellini gefullt mit Ricotta und Spinat Fleischkéase Cordon Bleu mit kréftiger
einer Bratensauce mit griinem Pfeffer, an einer Gorgonzolasauce, garniert mit Senfjus, dazu knusprige Bratkartoffeln
dazu Wildreis und Grilltomate mit gediinsteten Gemiusestreifen und und cremiges Lauchgemise
Krautern Reibkéase
Ananas-Kokos Blechkuchen Ananas-Kokos Blechkuchen Ananas-Kokos Blechkuchen
Personal / Freitag 20.03.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Peperonicremesuppe Peperonicremesuppe Peperonicremesuppe
Lollo Rosso mit Karotten Lollo Rosso mit Karotten Lollo Rosso mit Karotten
MSC Dorsch Knusperli (DE) mit Seitangulasch ungarischer Art mit Fleischkése Cordon Bleu mit kraftiger
Zitronenmayonnaise, dazu knusprige Gemuse, serviert an gebratenen Senfjus, dazu knusprige Bratkartoffeln
Wedges und cremiger Rahmspinat Gnocchi und frischen Kréautern und cremiges Lauchgemuse
Kaffeecreme mit Kirschsauce Kaffeecreme mit Kirschsauce Kaffeecreme mit Kirschsauce

* Das Fleisch sowie die Brot- und Backwaren sind, sofern nicht anders deklariert, aus Schweizer Produktion.
Bei allfalligen Allergien/Unvertraglichkeiten, kontaktieren Sie die Restaurant Mitarbeiter.
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