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MARTHO

TAGESMENUS STIET
Personal / Montag 19.01.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe
Lattich mit Croutons Lattich mit Croutons Lattich mit Croutons
Goldgelbe Rostipastetli gefullt mit Tagliatelle mit pikannter Kalbshackbraten mit Jus, dazu
cremigem Trutenragout (FR) und Pilzen, | Tomaten-Kapernsauce dazu geriebener Tomatenbramata und gebratener
dazu gedéamfte Erbsen und Karotten Hardkase Rosenkohl mit Speck
Aprikosen Cake Aprikosen Cake Aprikosen Cake
Personal / Dienstag 20.01.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Weisskabissuppe Weisskabissuppe Weisskabissuppe
Blattsalat mit Peterli Blattsalat mit Peterli Blattsalat mit Peterli
Geschmorte Schweinehaxe mit kréaftiger = Handgemachtes Kichererbsensteak mit Kalbshackbraten mit Jus, dazu
Rotweinsauce, dazu Kése-Polenta und Schnittlauchjus, dazu weicher Ebly und Tomatenbramata und gebratener
gerdstetem Wurzelgemiise geschmorte Peperonata Rosenkohl mit Speck
Quarkcreme mit Feigen Quarkcreme mit Feigen Quarkcreme mit Feigen
Personal / Mittwoch 21.01.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Hausfrauensuppe Hausfrauensuppe Hausfrauensuppe
Kopf- und Rotkrautsalat Kopf- und Rotkrautsalat Kopf- und Rotkrautsalat
Pouletoberschenkel al forno mit rassiger Gebratene Schupfnudel-Pfanne mit Kalbshackbraten mit Jus, dazu
Paprikasauce, luftigem Couscous und roten Zwiebeln, glasierten Maroni und Tomatenbramata und gebratener
orientalisches Gemiseragout Rahmwirsing Rosenkohl mit Speck
Ruieblitorte Ruieblitorte Ruieblitorte
Personal / Donnerstag 22.01.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe
Gemischter Blattsalat mit Kurbiskernen Gemischter Blattsalat mit Kurbiskernen Gemischter Blattsalat mit Kurbiskernen
Polpette Rindsfleischbéallchen an einer Ungarisches Kessel-Gulasch mit Kalbshackbraten mit Jus, dazu
hausgemachten Tomatensauce dazu Sojastreifen, dazu griine Zucchetti und Tomatenbramata und gebratener
Pasta und geriebener Hardkése gedunsteter Bulgur Rosenkohl mit Speck
Espresso- Macchiatto- Mousse Espresso- Macchiatto- Mousse Espresso- Macchiatto- Mousse
Personal / Freitag 23.01.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Winterliche Gemisesuppe Winterliche Gemiisesuppe Winterliche Gemiisesuppe
Lollo Rosso mit Pfalzer Riben Lollo Rosso mit Pfalzer Riben Lollo Rosso mit Pfalzer Ruben
Kibbeling in Knusperbackteig (DE) mit Auberginen-Tomaten-Kartoffel-Auflauf Kalbshackbraten mit Jus, dazu
Remouladensauce und Zitronenschnitz = nach Hausrezept mit cremiger Bechamel Tomatenbramata und gebratener
dazu parfumierter Reis und griiner verfeinert mit frischen Krautern Rosenkohl mit Speck
Blattspinat verfeinert mit Zwiebeln und
Koblauch
Caramel- Kopfli Caramel- Kopfli Caramel- Kopfli

* Das Fleisch sowie die Brot- und Backwaren sind, sofern nicht anders deklariert, aus Schweizer Produktion.
Bei allfalligen Allergien/Unvertraglichkeiten, kontaktieren Sie die Restaurant Mitarbeiter.
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