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* Das Fleisch sowie die Brot- und Backwaren sind, sofern nicht anders deklariert, aus Schweizer Produktion.
Bei allfälligen Allergien/Unverträglichkeiten, kontaktieren Sie die Restaurant Mitarbeiter.
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Personal / Montag 22.09.2025
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit

Haferkerncremesuppe
Lollo Rosso mit Blumenkohlsalat

Haferkerncremesuppe
Lollo Rosso mit Blumenkohlsalat

Haferkerncremesuppe
Lollo Rosso mit Blumenkohlsalat

Fusilli all’Amatriciana (Tomatensauce,
Speck, Kräuter), serviert mit Reibkäse

und Salat

Maisgriesspizza mit Zucchetti,
Cherry-Tomaten und Kräuter, gratiniert
mit Käse, begleitet von Frischkäsedip

Gebratener Fleischkäse mit Senf und
Jus, dazu Kartoffel-Wedges und

Blattspinat

Pistaziencreme mit Vanillesauce Pistaziencreme mit Vanillesauce Pistaziencreme mit Vanillesauce

Personal / Dienstag 23.09.2025
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit

Kürbiscremesuppe
Brüsseler- und Nüsslisalat

Kürbiscremesuppe
Brüsseler- und Nüsslisalat

Kürbiscremesuppe
Brüsseler- und Nüsslisalat

Wildbratwurst mit Marsalasauce, dazu
Spätzli und Butterbohnen

Kichererbsensteak mit Koriandersauce,
dazu Polenta und Fenchel

Gebratener Fleischkäse mit Senf und
Jus, dazu Kartoffel-Wedges und

Blattspinat

Kirsiblechkuchen Kirsiblechkuchen Kirsiblechkuchen

Personal / Mittwoch 24.09.2025
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit

Kappeler Milchsuppe
Blattsalat mit Sellerie und Mandarinen

Kappeler Milchsuppe
Blattsalat mit Sellerie und Mandarinen

Kappeler Milchsuppe
Blattsalat mit Sellerie und Mandarinen

Paniertes Schweinsplätzli mit
Zitronenschnitz und Jus, dazu

Kartoffel-Wedges und Marktgemüse

Vegetarische Pastitio (Makkaroni,
Tomaten-Auflauf gratiniert mit Käse)

Gebratener Fleischkäse mit Senf und
Jus, dazu Kartoffel-Wedges und

Blattspinat

Weisses Caotina Schoggimousse Weisses Caotina Schoggimousse Weisses Caotina Schoggimousse

Personal / Donnerstag 25.09.2025
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit

Basler- Ruchbrotsuppe
Blattsalat mit Schnittlauch

Basler- Ruchbrotsuppe
Blattsalat mit Schnittlauch

Basler- Ruchbrotsuppe
Blattsalat mit Schnittlauch

Pastetli mit Kalbsbrätkügeli-
Champignonragout, dazu
Karotten-Erbsen-Gemüse

Quorngulasch in Rahmsauce, serviert
mit Reis

Gebratener Fleischkäse mit Senf und
Jus, dazu Kartoffel-Wedges und

Blattspinat

Schoggi-Zimt-Aprikosenlinzer Schoggi-Zimt-Aprikosenlinzer Schoggi-Zimt-Aprikosenlinzer

Personal / Freitag 26.09.2025
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit

Gelberbsenpüreesuppe
Friseesalat mit Randensprossen

Gelberbsenpüreesuppe
Friseesalat mit Randensprossen

Gelberbsenpüreesuppe
Friseesalat mit Randensprossen

Pochierter Seelachs (NL) mit
Petersiliensauce, dazu Bratkartoffeln

und Blattmangold

Gemüsehackbraten mit Sojahackfleisch
und Vegi-Jus, dazu Tricolore Müscheli

und Kefen

Gebratener Fleischkäse mit Senf und
Jus, dazu Kartoffel-Wedges und

Blattspinat

Apfelkompott mit Zimtsauce Apfelkompott mit Zimtsauce Apfelkompott mit Zimtsauce


