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* Das Fleisch sowie die Brot- und Backwaren sind, sofern nicht anders deklariert, aus Schweizer Produktion.
Bei allfälligen Allergien/Unverträglichkeiten, kontaktieren Sie die Restaurant Mitarbeiter.
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Personal / Montag 23.03.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit

Bärlauchcremesuppe
Blattsalat mit Zucchettistreifen

Bärlauchcremesuppe
Blattsalat mit Zucchettistreifen

Bärlauchcremesuppe
Blattsalat mit Zucchettistreifen

Saftiges Bärlauch-Kalbsadrio mit
Madeirasauce, dazu cremige Polenta

und gebratene Peperoni

Vegetarisches Moussaka (Auberginen,
Kartoffeln, Tomaten, Feta), dazu

Basilikumsauce

Geschmorte Schweinshaxe mit
Rotweinsauce, Kartoffelstock und

Mischgemüse

Himbeeren-Vanilletartelette Himbeeren-Vanilletartelette Himbeeren-Vanilletartelette

Personal / Dienstag 24.03.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit

Rustikale Gemüsesuppe
Gemischter Salat mit Mais

Rustikale Gemüsesuppe
Gemischter Salat mit Mais

Rustikale Gemüsesuppe
Gemischter Salat mit Mais

Indisches Massamancurry vom Poulet
mit parfumiertem Reis garniert mit
Koriander, Limette und Erdnüssen

Fregola sarda (Teigwarenkügelchen) mit
getrockneten Tomaten, Zucchetti an

einer Frischkäsesauce

Geschmorte Schweinshaxe mit
Rotweinsauce, Kartoffelstock und

Mischgemüse

Quarkcreme mit Beeren Quarkcreme mit Beeren Quarkcreme mit Beeren

Personal / Mittwoch 25.03.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit

Selleriecremesuppe
Zuckerhutsalat mit Randenstreifen

Selleriecremesuppe
Zuckerhutsalat mit Randenstreifen

Selleriecremesuppe
Zuckerhutsalat mit Randenstreifen

Blätterteigpastetli mit Kalbsbrätkügeli in
Pilzrahmsauce serviert mit

Erbsengemüse

Tofuragout mit Karotten und schwarzen
Oliven in einer Bechamel, dazu neue

Kartoffeln und im Ofen gegarte
Auberginen

Geschmorte Schweinshaxe mit
Rotweinsauce, Kartoffelstock und

Mischgemüse

Cake von Pistazien und weisser Schoggi Cake von Pistazien und weisser Schoggi Cake von Pistazien und weisser Schoggi

Personal / Donnerstag 26.03.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit

Randencremesuppe
Lollo Bianco mit Croutons

Randencremesuppe
Lollo Bianco mit Croutons

Randencremesuppe
Lollo Bianco mit Croutons

Cremige Älplermagronen (Teigwaren,
Schinken, Röstzwiebeln, Kartoffeln) an

einer Béchamelsauce, serviert mit
Apfelmus

Peperoni gefüllt mit Soja und Gemüse,
serviert mit Kräutersauce, dazu Risibisi

(Reis mit Erbsen)

Geschmorte Schweinshaxe mit
Rotweinsauce, Kartoffelstock und

Mischgemüse

Marinierte Ananas Marinierte Ananas Marinierte Ananas

Personal / Freitag 27.03.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit

Most- Kabissuppe
Gemischter Blattsalat mit Parmesan

Most- Kabissuppe
Gemischter Blattsalat mit Parmesan

Most- Kabissuppe
Gemischter Blattsalat mit Parmesan

Gebackenes Welsfilet (DE) unter einer
Bärlauchkruste mit Weissweinsauce,

dazu Kurkumareis und Mangold

Vegetarisches Hachis parmentier
(Vegetarisches Hackfleisch,

Kartoffelstock, Käse)

Geschmorte Schweinshaxe mit
Rotweinsauce, Kartoffelstock und

Mischgemüse

Schoggiflan mit Aprikosensauce Schoggiflan mit Aprikosensauce Schoggiflan mit Aprikosensauce


