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MARTHO

TAGESMENUS STIET
Personal / Montag 28.09.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Rote-Bohnen-Suppe Rote-Bohnen-Suppe Rote-Bohnen-Suppe
Gemischter Salat mit Radieschen Gemischter Salat mit Radieschen Gemischter Salat mit Radieschen
Kalbsadrio an Kérnersenfsauce, serviert Gemise-Tajine mit Auberginen und Mit Krauterdl verfeinerte Penne an
mit Tagliatelle und Ofentomaten geriebenem Feta (Auberginen, Zucchetti, Tomaten-Peperoni-Sauce mit Speck,
und Kichererbsen in Tomatensauce), dazu Reibkase
dazu Couscous
Weiss Schoggi-Cassis Schnitte Weiss Schoggi-Cassis Schnitte Weiss Schoggi-Cassis Schnitte
Personal / Dienstag 29.09.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Gemiusebriihe mit Backerbsen Gemusebriihe mit Backerbsen Gemusebriihe mit Backerbsen
Eichblattsalat mit Violettasprossen Eichblattsalat mit Violettasprossen Eichblattsalat mit Violettasprossen
Poulet-Saltimbocca mit Salbei und Cappelletti mit Tomaten und Basilikum Mit Krauterol verfeinerte Penne an
Rohschinken, serviert an einer kraftigen = an Gemusesauce, serviert mit Reibkase Tomaten-Peperoni-Sauce mit Speck,
Jus, dazu Kartoffelwirfel und dazu Reibkase
Herbstgemuse
Pralinencreme Pralinencreme Pralinencreme
Personal / Mittwoch 30.09.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Artischockencremesuppe Artischockencremesuppe Artischockencremesuppe
Eisberg- und Maissalat mit Peperoni Eisberg- und Maissalat mit Peperoni Eisberg- und Maissalat mit Peperoni
Ofenfrikadelle vom Rind und Lamm an Vegetarische Enchiladas mit Mit Krauterdl verfeinerte Penne an
Grunpfeffersauce, dazu Polenta und Pflanzenhack, roten Bohnen und Tomaten-Peperoni-Sauce mit Speck,
grine Bohnen Peperoni, mit Cheddar Uberbacken, dazu dazu Reibkase
Sauerrahm-Dip
Tiroler Cake Tiroler Cake Tiroler Cake
Personal / Donnerstag 01.10.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Gerodstete Griesscremesuppe Gerdstete Griesscremesuppe Gerdstete Griesscremesuppe
Kopfsalat mit Peterli Kopfsalat mit Peterli Kopfsalat mit Peterli
Trutengeschnetzeltes (FR) Zurcher Art, | Mais-Piccata an Zitronen-Krauter-Sauce, Mit Krauterol verfeinerte Penne an
dazu Rdosti und Kohlrabi mit Krautern serviert mit Spaghetti und Tomaten-Peperoni-Sauce mit Speck,
Zucchettigemise dazu Reibkase
Stracciatella-Kokos-Quarkcreme Stracciatella-Kokos-Quarkcreme Stracciatella-Kokos-Quarkcreme
Personal / Freitag 02.10.2026
Menu 1 Mittag Menu 2 Mittag Wochenhit
Gemiisebisque Gemiisebisque Gemisebisque
Lattichsalat mit Croutons Lattichsalat mit Croutons Lattichsalat mit Croutons
Welsfilet (DE) mit Sauce Choron, dazu Spinat-Mozzarella-Knédel an roter Mit Krauterdl verfeinerte Penne an
Wildreis und cremiger Krautstiel Pestosauce, dazu glasiertes Tomaten-Peperoni-Sauce mit Speck,
Karottenduo und Grana Padano dazu Reibkase
Mandarineschnitte Mandarineschnitte Mandarineschnitte

* Das Fleisch sowie die Brot- und Backwaren sind, sofern nicht anders deklariert, aus Schweizer Produktion.
Bei allfalligen Allergien/Unvertraglichkeiten, kontaktieren Sie die Restaurant Mitarbeiter.
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